
  

Un millésime d’équilibre et d’élégance, 

Le millésime 2025 restera comme une année aussi surprenante 
qu'exigeante. Si les volumes récoltés sont inférieurs aux attentes en 
raison d'un millerandage marqué et de conditions climatiques 
contrastées, la qualité est unanimement saluée. Les fortes chaleurs 
estivales ont favorisé une excellente concentration des raisins, tandis 
que les pluies de fin d'été sont venues préserver la fraîcheur 
indispensable à l'équilibre des grands vins de Bourgogne. 

Après les défis rencontrés tout au long de la saison, les vinifications 
ont rapidement confirmé le potentiel de cette récolte. Les raisins, 
parfaitement sains et riches en matière, ont donné naissance à des 
fermentations régulières et sereines. Les vins présentent de belles 
concentrations sans excès, soutenues par une acidité préservée qui 
leur apporte énergie et équilibre. 

Comme souvent en Bourgogne, le choix de la date de vendange a été 
déterminant. Les maturités parfois très hétérogènes selon les secteurs 
et les parcelles ont demandé patience et précision. Cette diversité se 
retrouve aujourd'hui dans les profils des vins, offrant une belle 
expression des terroirs. 

Les premiers dégustateurs s'accordent déjà à reconnaître un millésime 
de grande garde, alliant richesse, fraîcheur et profondeur, tout en 
laissant entrevoir un réel plaisir dès sa jeunesse. 

Les vins blancs séduisent par leur équilibre et leur précision.  

Deux profils se distinguent : des vins tendus, portés par des arômes de 
fruits à chair blanche, de poire et de pêche, et des cuvées plus 
généreuses dévoilant des notes de fruits exotiques, tout en conservant 
une belle fraîcheur. Les Aligotés profitent particulièrement de ce 
millésime solaire et affichent un remarquable équilibre entre alcool, 
acidité et expression aromatique. 

Après un hiver froid qui a maintenu la vigne en repos jusqu'à la fin du 
mois de mars, le débourrement s'est déroulé dans des conditions 
proches de la moyenne. Les températures particulièrement douces du 
mois d'avril ont ensuite accéléré le développement végétatif. 
Quelques épisodes de gel ont été observés localement, sans 
conséquence majeure sur le potentiel de récolte. 

La floraison, amorcée dès la fin mai, s'est déroulée dans des conditions 
très contrastées. Les secteurs les plus précoces ont bénéficié d'un 
temps chaud et sec, tandis que d'autres ont connu davantage 
d'humidité, provoquant localement coulure et millerandage. Dès ce 



stade, le potentiel de rendement était revu à la baisse sur plusieurs 
secteurs. 

Les mois de juin et d'août ont été marqués par deux épisodes 
caniculaires. Ces fortes chaleurs ont favorisé une maturation rapide et 
une excellente concentration des baies. Les raisins sont restés de 
petite taille, avec des peaux épaisses et riches en composés 
phénoliques, laissant présager des vins colorés et concentrés. 

Les orages estivaux, parfois accompagnés de grêle, sont restés très 
localisés mais ont créé d'importantes disparités entre les parcelles. Les 
secteurs ayant bénéficié de pluies régulières ont poursuivi leur 
maturation dans de très bonnes conditions, tandis que d'autres ont 
connu un stress hydrique plus marqué. 

Le changement de temps intervenu à partir de la seconde quinzaine 
d'août a profondément modifié la fin de campagne. Les pluies sont 
revenues progressivement, apportant un bénéfice appréciable aux 
vignes qui souffraient du manque d'eau et permettant de préserver les 
acidités. 

Les vendanges se sont ainsi déroulées en plusieurs étapes selon les 
secteurs et les niveaux de maturité. Les choix de récolte ont demandé 
beaucoup d'observation et d'expérience afin de saisir chaque parcelle 
à son optimum. Malgré une météo parfois capricieuse, l'état sanitaire 
est resté remarquable jusqu'à la fin des vendanges. 

Au final, si le millésime 2025 ne restera pas dans les mémoires pour sa 
générosité en volume, il s'impose déjà comme un très beau millésime 
de Bourgogne. Des raisins parfaitement mûrs, une excellente qualité 
sanitaire, des équilibres naturels préservés et des vinifications sereines 
donnent naissance à des vins concentrés, précis et élégants, qui 
devraient révéler toute leur complexité au fil des années. 


