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Cépage : Chardonnay 
 
 
Type de sol : argilo-calcaire 
 
 
Mode de vinification et d'élevage : 
 
Fermentation en fûts de chêne (25% de fûts neufs / 75% 
de fûts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant 
12 mois en fûts suivi de 4 mois en cuves. 
 
 
Dégustation : 
 
Sous in liquide jaune épuré vous respirez le muret de 

pierre chauffé par le soleil. Sa trame est ample, dense et 

sa salivation extrêmement longue. Un premier cru de 

premier rang. 

 

 
 
A servir : de 2026 à 2036 à 13~15C° 
 

Grape Varietal : Chardonnay 
 
 
Type of soil : clay and limestone 
 
 
Winemaking : 
 
100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75% 
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for 
12 months in barrel and 4 months in tank. 
 
 
Tasting Note : 

 

Within this pure yellow liquid one detects the nose of a sun-

warmed stone wall. The structure of the wine is ample and 

dense with an extremely long finish. A premier cru of the 

top rank. 

 

 
To be served : from 2026 until 2036 at 13~15C° 
 


