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Cépage : Chardonnay Grape Varietal: Chardonnay

Type de sol : argilo-calcaire Type of soil: clay and limestone

Mode de vinification et d'élevage : Winemaking:

Fermentation en flts de chéne (25% de flts neufs / 75% 100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75%
de fats de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for
12 mois en flts suivi de 4 mois en cuves. 12 months in barrel and 4 months in tank.

Dégustation : Tasting Note:

Dans ce bouquet les fleurs sont a la féte : I'orchidée In this bouquet, the flowers are in celebration: orchid joins
rejoint 'aroma pour un parfum des plus délicat. Le rayon herbal aromatics for a most delicate fragrance. The green
vert de son regard offre une fraicheur de fruit frais qui se ray of its gaze offers a freshness of fresh fruit, which is
voit allongé par une terminaison minérale salivante. Déja drawn out by a salivating mineral finish. Ready to enjoy
prompt au service vous pouvez aussi attendre deux ans now, you can also wait up to two years before opening it.

avant de l'ouvrir.

A servir : de 2025 3 2035 3 13~15C° To be served: from 2025 until 2035 at 13~15C°
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