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21190 PULIGNY MONTRACHET - FRANCE

Cépage : Chardonnay

Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :

Fermentation en flts de chéne (30% de fiits neufs / 70%
de fGts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant
14 mois en flts suivi de 4 mois en cuves.

Dégustation :

L’or de la couronne du Charlemagne brille du c6té solaire
du millésime. Si son parfum est encore a couvert vous y
décélerez une puissance intérieure. Sa texture est ample
et déja en place. Il est prét a rendre grace aux nobles
poulardes et poisson gras comme le turbot.

A servir : de 2026 a 2036 a 13~15C°
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Grape Varietal: Chardonnay

Type of soil: clay and limestone

Winemaking:

100% Barrel fermentation (30% new oak barrels / 70%
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for
14 months in barrel and 4 months in tank.

Tasting Note:

The gold of Charlemagne’s crown shines in this sunny
vintage. If its fragrance is still slightly closed, one can still
detect an inner power. Its body is ample and already
established. This wine is ready to grace a noble roasting
chicken or a slightly fatty fish such as turbot.

To be served from 2026 until 2036 at 13~15C°

SIRET 330 629 635 00013 - R.C.S BEAUNE 84 D 39 -

APE 703 D - TVA FR 93 330 629 635 - ACCISES FR 004 117 E 0148



