
 

 

 

Cépage : Chardonnay 

 

Type de sol : argilo-calcaire 

 

Mode de vinification et d'élevage : 

Fermentation en fûts de chêne (40% de fûts neufs / 60% 

de fûts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant  

14 mois en fûts suivi de 4 mois en cuves. 

 

Dégustation : 

Les petites fleurs blanches de rocaille (sabot de Venus, 

genêt) dansent dans le calice. Ample dès la mise en 

bouche, il impressionne par sa saveur enveloppante. La 

partie minérale arrive dans un côté aérien qui rappelle le 

Cailleret voisin. Ce n’est pas un crime de le boire 

aujourd’hui mais songez comme il peut être magnifique 

dans quelques années… 

 

  A servir : de 2026 à 2036 à 13~15C° 

 

Grape Varietal : Chardonnay 

 

Type of soil : clay and limestone 

 

Winemaking : 

100% Barrel fermentation (40% new oak barrels / 60% 

barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for 

14 months in barrel and 4 months in tank. 

 

Tasting Note : 

Small white rock flowers (Lady’s Slipper and Broom) dance 

in the chalice. Full on the palate, it impresses with its 

enveloping flavour. The minerality of the finish is 

reminiscent of the neighbouring Chevalier. It is certainly not 

a crime to drink it now, but just think how magnificent it 

could be in a few years’ time. 

 

 
To be served : from 2026 until 2036 at 13~15C° 
 

 

 

 


