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CHASEAGNE - MONTRACHET

Cépage : Chardonnay

Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :
Fermentation et élevage en flits de chéne (40% de fits

neufs / 60% de flts de 1, 2 et 3 ans) pendant 14 mois suivi

de 4 mois en cuve inox.

Dégustation :

Ce vin c’est d’abord une lumiere aux reflets gris qui
distille un parfum complexe mélant jasmin, dame de onze
heures et vétiver. Son attaque d’abord large se resserre
dans une pointe en triangle sur la langue. Sa finale
saline et salivante vous rappelle que vous pourrez le

laisser dormir en cave

Aservir:de 2023 a3 2033 a 13~15C°

Grape Varietal : Chardonnay

Type of soil : clay and limestone

Winemaking :
100% Barrel fermentation (40% new oak barrels / 60%
barrels aged 1, 2 and 3 years). Maturing on fine lees for 14

months in barrel and 4 months in tank

Tasting Note :

Initially this wine show flashes of light grey that reveal a complex
nose mixing jasmin, star of Bethlehem and vetiver. In the
mouth, the initially broad attack, narrows to a fine tip on the
tongue. At the finish, the wine is saline and mouth-watering,
reminding you that you can leave this wine to age in the cellar

for many years.

To be served : from 2023 until 2033 at 13~15C°
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