
 

 

 
[Tapez le texte] 

 
  

 

Cépage : Chardonnay 
 
Type de sol : argilo-calcaire 
 
Mode de vinification et d'élevage : 
 
Fermentation en fûts de chêne (100 % de fûts de 1 à 5 
ans). Elevage en fûts sur lies fines pendant  8 mois puis 
en cuve pendant 3 mois. 
 
 
Dégustation : 
 
L’or vert pur de sin jus dégage de fines senteurs 
d’aubépine en fleur. Son entrée en bouche grasse met en 
valeur la pêche et l’abricot. Déjà généreux en 
gourmandise il libère toutefois une saveur salivante.   
 
 
  A servir : de 2017 à 2020 à 13~15C° 
 

Grape Varietal : Chardonnay 
 
Type of soil : clay and limestone 
 
Winemaking : 
 
100% Barrel fermentation (barrels aged 1and up to 5 years). 
Maturing on fine lees for 8 months in barrel and then for 3 
months in tank. 
 
 
Tasting Note : 
 
Pure green gold, releasing fine aromas of flowering 
hawthorn. On the front palate, richness showing peach and 
apricot. Already generous and liberating  
 
 
To be served : from 2017 until 2020 at 13~15C° 
 

 

 


