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Cépage : Chardonnay

Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :

Fermentation en fiits de chéne (10% de fiits neufs / 90%
de fiits de 1, 2 et 3 ans). Elevage sur lies fines pendant 9
mois.
Dégustation :

¢ Robe : Jaune pur et limpide

e Nez : fruits blancs finement vanillés

e Bouche : sa texture large d’épaule déménage le
palais avec un volume a la fois riche et salin

A servir : de maintenant a 2014 a 13~15C°

Accord Met-Vin: matelote d’anguille

Grape Varietal: Chardonnay

Type of soil: clay and limestone
Winemaking:
100% Barrel fermentation (10% new oak barrels / 90%
barrels aged 1, 2 and 3 years). Maturing on fine lees for
9 months.
Tasting Note:
e Colour :pure limpid golden yellow
e Bouquet: finely oaked fragrances of white fruits
e Palate: its large texture pleases the palate with a
rich and mouth-watering structure

To be served: now until 2014 at 13~15C°

Food & Wine pairing: eel stew
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