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Cépage : Chardonnay
Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :

Fermentation en fts de chéne (10% de fits neufs / 90%
de fats de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant
8 mois en f(ts suivi de 3 mois en cuves.

Dégustation :

Son habit d’or revét des reflets verts tandis que du nez
s’échappent de fines fragrances de fruits secs et de fruits
confits. L’attaque est mate sur un saveur seche mais a la
terminaison ample. Voila un Hautes-Cbtes vineux a la
terminaison salivante qui sera a son apogée dans deux
ans

A servir: de 2022 a 2027 a 13~15C°

Grape Varietal: Chardonnay
Type of soil: clay and limestone

Winemaking:

100% Barrel fermentation (10% new oak barrels / 90%
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for
8 months in barrel and 3 months in tank.

Tasting Note:

A golden colour with hints of light green, the nose reveals
subtle fragrances of dried and candied fruits. The attack is
even and dry, with a full finish. Here we have a mouth-
watering Hautes-Cotes which will be at its best in two-years’
time.

To be served: from 2022 until 2027 at 13~15C°
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