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Bourcogne
Hauvres-Cotes-or-Braune

"EN BOIS GUILLEMAIN "

21190 PULIGNY MONTRACHET - FRANCE

VIGNOBLE
DE LA
COTE DE BEAUNE
ET DES
HAUTES-COTES
DE BEAUNE

Cépage : Chardonnay

Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et

d'élevage

Fermentation en fits de chéne (40% de fits neufs / 60%
de fits de 1, 2 et 3 ans). Elevage sur lies fines pendant
14 mois.

Dégustation

Un éclat d’or blanc pare le calice du verre, la vanille
prend possession du nez avec une touche de brioche
chaude. Le gras se présente des ’entrée et affiche une
texture juteuse de péche mire a point qui rend le vin
gourmand.

A servir :de2014a2016a13~15C°

Grape Varietal : Chardonnay

Type of soill : clayand limestone

Winemaking

100% Barrel fermentation (40% new oak barrels / 60%
barrels aged 1, 2 and 3 years). Maturing on fine lees for 14
months.

Tasting Note

White gold, a nose of vanilla and a touch of warm brioche.

From the start a substantial presence showing a texture of
ripe peach rendering a gourmet wine.

To be served : from 2014 until 2016 at 13~15C°

SIRET 330 629 635 00013 - R.C.S BEAUNE 84 D 39 -

APE 703D -

TVA FR 93 330 629 635 - ACCISES FR 004 117 E 0148



