
 

 

 
[Tapez le texte] 

 

  

 

Cépage : Chardonnay 

 

 

Type de sol : argilo-calcaire 

 

 

Mode de vinification et 

d'élevage : 

 

Fermentation en fûts de chêne (25% de fûts neufs / 75% 

de fûts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant  

12 mois en fûts suivi de 4 mois en cuves. 

 

Dégustation : 

 

L’or pur de son habit est recouvert d’un voile aromatique 

floral qui évoque les fleurs blanches. Une puissance en 

début de bouche sur l’extrait sec du terroir envoie la 

bouche en prolongation. Vous pouvez l’aimer 

aujourd’hui mais c’est après cinq ans qu’il livrera toute 

sa complexité. 

 

 

 A servir : de 2019 à 2025 à 13~15C° 

 

Grape Varietal: Chardonnay 

 

 

Type of soil: clay and limestone 

 

 

Winemaking: 

 

 

100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75% 

barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for 

12 months in barrel and 4 months in tank. 

 

Tasting Note: 

 

A robe of pure gold covered with an aromatic veil evoking 
white flowers. On the front palate powerful with an 
extract of the dry terroir which invades the palate 
extending to the finish. Can be enjoyed today but after 5 
months in the cellar it will deliver all its complexity. 
 

 

 

To be served: from 2019 until 2025 at 13~15C° 

 


