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Cépage : Chardonnay Grape Varietal: Chardonnay

Type de sol : argilo-calcaire Type of soil: clay and limestone

Mode de vinification et d'élevage : Winemaking:

Fermentation en flts de chéne (25% de flts neufs / 75% 100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75%

de fats de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant

12 mois en f(ts suivi de 4 mois en cuves.

Dégustation :

C'est vétu d’une robe estivale que le santal prend
d’emblée le nez. Il semble que son jus soit encore collé a
la hache qui I'a coupée! Il s’en dégage une saveur
forcément fraiche comme un torrent de seve en bouche.
Sa longueur vous impose de le passer en carafe avant

service ou de le laisser dormir en cave une double année.

A servir : de 2018 a 2024 a 13~15C°

barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for

12 months in barrel and 4 months in tank.

Tasting Note:

A shimmering summer gown with an immediate nose of
sandalwood. On the palate an impression of a torrent of
minerality. The length obliges you to carafe before serving

or leave in the cellar another two years.

To be served: from 2018 until 2024 at 13~15C°
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