
 

 

 
[Tapez le texte] 

 

  

 

Cépage : Chardonnay 

 

T ype de sol : argilo-calcaire 

 

M ode de vinification et d'élevage : 

 

Fermentation en fûts de chêne (25% de fûts neufs / 75% 

de fûts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant  

12 mois en fûts suivi de 4 mois en cuves. 

 

 

Dégustation : 

 

L’or vert de sa robe est recouvert d’un voile aromatique 

de fleurs des murets, (églantines, Cynorhodon). Un début 

de bouche sucré sur le pollen fait place à une tension 

minérale de grande tenue. C’est un vin référence dans son 

appellation. 

 

 

  A servir  : de 2015 à 2018 à 13~15C° 

 

Grape Varietal: Chardonnay 

 

T ype of soil: clay and limestone 

 

Winemaking: 

 

100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75% 

barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for 

12 months in barrel and 4 months in tank. 

 

 

T asting N ote: 

 

Green gold showing a fine veil of sweet briar, pear and 

lemon on the nose. The  palate, first showing sweetness of 

pollen then tension and great minerality long complex and 

well balanced, a wine of reference for this appellation. 

 

 

 

T o be served: from 2015 until 2018 at 13~15C° 

 

 


