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Cépage : Chardonnay 
 
 
Type de sol : argilo-calcaire 
 
 
Mode de vinification et d'élevage : 
Fermentation en fûts de chêne (25% de fûts neufs / 75% 
de fûts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant 
12 mois en fûts suivi de 4 mois en cuves. 
 
 
Dégustation : 
Dans cette cuvée parée d’un jus à l’or vif se dressent 

souvent des parfums intense de musc et de bois de santal. 

C’est le cas dans ce vin osseux mais pas déçu de chair de 

fruits jaunes. Cette « boule de fruit » le donne à boire dès 

maintenant tant sa finale vous fait saliver. 

 
  A servir : de 2021 à 2027 à 13~15C° 
 

Grape Varietal: Chardonnay 
 
 
Type of soil: clay and limestone 
 
 
Winemaking: 
100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75% 
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for 
12 months in barrel and 4 months in tank. 
 
 
Tasting Note: 
In this cuvée, a lively gold with an intense perfume of musk 
and sandalwood, nervy but not disappointing with fleshy 
yellow fruits. This bowl of fruits urges to be drunk from now 
and the finish will have you salivating 

 

 

To be served: from 2021 until 2027 at 13~15C° 
 


