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Cépage : Chardonnay 

Type de sol : argilo-calcaire 

Mode de vinification et d'élevage : 
Fermentation en fûts de chêne (25% de fûts neufs / 
75% de fûts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies 
fines pendant 12 mois en fûts suivi de 4 mois en 
cuves. 

Dégustation : 
Sous un jus à l’or vif se dressent des parfums intense 
de musc et de bois de santal matin de pierres 
chauffées au soleil. Dense et texturé par une 
colonne vertébrale faite de minéralité  il monte 
dans un souffle final au cerveau lui commander 
d’attendre deux ans en cave. 

  A servir : de 2020 à 2026 à 13~15C° 

Grape Varietal: Chardonnay 

Type of soil: clay and limestone 

Winemaking: 
100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75% 
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine 
lees for 12 months in barrel and 4 months in tank. 

Tasting Note: 
A brilliant gold, intense perfumes of musk, woods, 
stones heated by the morning sun. Dense structure 
with a backbone of minerality. It ascends in a final 
breath to the head ordering one senses  to wait 
another two years in the cellar. 

To be served: from 2020 until 2026 at 13~15C° 


