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Cépage : Chardonnay

Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :
Fermentation en flts de chéne (25% de flts neufs / 75%
de fats de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant

12 mois en f(its suivi de 4 mois en cuves.

Dégustation :

C'est paré d'un superbe jus a la brillance stellaire que ce
climat des hauteurs présente un parfum floral des plus
enivrant. Que voila un chardonnay que I'on mache tant
sa tension autour de la pulpe est intense. Sa nature
« brute » est encadrée par un boisé en filigrane qui le
loin  dans intérieur. Ouvert

portera son voyage

aujourd’hui un brochet cuit & l'unilatéral sera son linceul.

A servir : de 2018 2 2022 3 13~15C°
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CHASSAGNE-MONTRACHET

Grape Varietal: Chardonnay

Type of soil: clay and limestone

Winemaking:

100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75%

barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for

12 months in barrel and 4 months in tank.

Tasting Note:

Decked with stellar brilliance presenting intoxicating floral

perfumes. A wine with tension surrounding intense fleshy

notes. This wine would pare well with roasted pike.

To be served: from 2018 until 2022 at 13~15C°
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