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Cépage : Chardonnay 
 
 
Type de sol : argilo-calcaire 
 
 
Mode de vinification et d'élevage : 
 
Fermentation en fûts de chêne (25% de fûts neufs / 75% 
de fûts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant  
12 mois en fûts suivi de 4 mois en cuves. 
 
 
Dégustation : 
 
Sa robe au vert brillant coiffe un aromatique subtil de 
fleurs d’oranger et d’écorces d’orange amères. Tactile sa 
matière brise le silex sur la langue avec élégance qu’un 
bois fin rehausse. Le sol parle et un bar en croute de sel 
fera un partenaire unique de repas gastronomique. 
 
 
  A servir : de 2017 à 2020 à 13~15C° 
 

Grape Varietal: Chardonnay 
 
 
Type of soil: clay and limestone 
 
 
Winemaking: 
 
100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75% 
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for 
12 months in barrel and 4 months in tank. 
 
 
Tasting Note: 
 
A gownof sparkling green, subtle aromas of orange 
blossom and bitter orange zests. Tactile, the body breaks 
flint on the tongue with elegance, heightened by discreet 
oak. The terroir speaks, a perfect gastronomic pairing with 
a bar baked in salt crust. 
 
To be served: from 2017 until 2020 at 13~15C° 
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