
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cépage :  Chardonnay 

 

Type de sol :  argilo-calcaire 

 

Mode de vinification et d'élevage : 

 

Fermentation en fûts de chêne (25% de fûts neufs / 75% 

de fûts de 1, 2 et 3 ans). Elevage sur lies fines pendant  

11 mois. 

 

 

Dégustation : 

 

• Robe : or profond 

 

• Nez : son profil aromatique offre des notes de 

pierres chauffées au soleil avec une touche de 

caramel amenée par le fût 

 

• Bouche : on retrouve tous ces arômes déclinés 

en saveurs pour former un « Perrières » de 

référence à la finale large 

 

 

A servir : de maintenant à 2015 à 13~15C° 

 

 

Accord Met-Vin: volailles, veau ou poissons sauce 

crème ou beurre blanc 

 

 

 

 

 

 

 

 

Grape Varietal :   Chardonnay 

 

Type of soil:   clay and limestone 

 

Winemaking: 

 

100% Barrel fermentation (25% new oak barrels / 75% 

barrels aged 1, 2 and 3 years). Maturing on fine lees for 

11 months. 

 

 

Tasting Note: 

 

• Colour : deep golden yellow 

 

• Bouquet : its aromatic profile offers notes of 

heated stones in the sun with a touch of caramel 

brought by the barrel 

 

• Palate: these fragrances are declined in 

flavors to form a classic "Perrières" with 

luscious end and persistency 

 

 

To be served: now until 2015 at 13~15C° 

 



 

Food & Wine pairing: poultry, veal or fish with creamy 

or buttery sauce 

 


