Propriétaire en Grands Crus et Premiers Crus
de Bourgogne depuis 1859

A
21190 PULIGNY-MONTRACHET
France
+ 33.(0)3.80.21.99.19
+ 33.(0)3.80.21.99.23

info@jeanchartron.com

Tél.
Fax

[—_—l Premiers crus .

1 A0.c. communale 4

Giand Tin de HLousgagne
20/0

Rurry

* MONTMORIN

21190 PULIGNY MONTRACHET - FRANCE

LES VINS DE&OURGO',SNE - THE WINES OF BURGUNDY - Syw/ain Pitiot & Jaan-(:hanef; ant - COIIl.eJction Pierre Poupon - F21200 Ble-ung-\liunoles\
S |

{ ’

/. *" FONTAINES
Givry v F

Cépage : Chardonnay
Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :

Fermentation en fOts de chéne (10% de flts neuf®0%
de fOts de 1, 2 et 3 ans). Elevage sur lies finesnplant
10 mois.

Dégustation :
 Robe : Jaune or aux reflets verts

* Nez : Intensité des fruits de la passion et de
pierre chauffée au soleil

* Bouche : Equilibrée entre la fraicheur et une
minéralité élégante.

A servir : de maintenant a 2014 a 13~15C°
Particularité : Située sur le haut de la colline joxtant

Mercurey, cette vigne au terroir tres calcaire, praluit
des vins frais, fins et élégants.

Grape Varietal : Chardonnay

Type of soil: clay and limestone

Winemaking:
100% Barrel fermentation (10% new oak barrels / 90%

barrels aged 1, 2 and 3 years). Maturing on fine &s for
10 months.

Tasting Note:
» Colour :Golden yellow with green reflections

« Bouquet: Intense aromas of passion fruits and
stone warmed at the sun

« Palate: Well-balanced between freshness and
elegant minerality.

To be served: now until 2014 at 13~15C°
Particularity: Situated at the top of the hill bordering

Mercurey, this vineyard, planted on a soil full of
limestone, produces a very crisp, fine and elegantine.
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