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Puricny-MoNTRACHET

21190 PULIGNY MONTRACHET - FRANCE

Cépage : Chardonnay

Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :

Fermentation en flts de chéne (30% de fiits neufs / 70%
de fOts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant
12 mois en fats suivi de 4 mois en cuves.

Dégustation:

Voila un rayon de soleil qui rebondit sur la neige du verre.
Quel éclat! Le nez aussi rayonne : roche calcaire brisée,
fumée froide... Sa texture pleine emplie la bouche d’une
saveur verticale. Il est la parfaite expression de I'équilibre
acidité/alcool du Puligny. La bouteille révée pour faire
découvrir 'appellation.

A servir : de 2024 a 2030 a 13~15C°

CWAREAGNE - MO TRACHE T

Grape Varietal : Chardonnay

Type of soil : clay and limestone

Winemaking :

100% Barrel fermentation (30% new oak barrels / 70%
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for
12 months in barrel and 4 months in tank.

Tasting Note :

Here is a ray of sunshine bouncing off the chill of the
glass. What a sparkle! The nose also shines: crushed
limestone and cold smoke... Its full texture fills the mouth
with vertical flavours. It is the perfect expression of
Puligny’s balance of acidity and alcohol. The dream bottle
for discovering the appellation.

To be served : from 2024 until 2030 at 13~15C°

SIRET 330 629 635 00013 - R.C.S BEAUNE 84 D 39 -

APE 703D -

TVA FR 93 330 629 635 - ACCISES FR 004 117 E 0148



