
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Cépage : Chardonnay 
 
Type de sol : argilo-calcaire 
 
 
Mode de vinification et d'élevage : 
 
Fermentation en fûts de chêne (30% de fûts neufs / 70% 
de fûts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines 
pendant  12 mois en fûts suivi de 4 mois en cuves. 
 
 
Dégustation : 
Le teint pâle de sa robe se voit rehausse par un parfum 

des plus envoûtant : un bouquet ostentatoire de fleurs 

blanches comme l’ârome et l’orchidée. La vinosité de 

son jus est parfaitement équilibrée par une tension 

interne fraiche et pure comme le marbre.  

 

 
 
A servir : de 2021 à 2029 à 13~15C° 

 

Grape Varietal: Chardonnay 
 
Type of soil: clay and limestone 
 
 
Winemaking: 
 
100% Barrel fermentation (30% new oak barrels / 70% 
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for 
12 months in barrel and 4 months in tank. 
 
 
Tasting Note: 
Pale in colour enhanced by a captivating perfume, an 
ostentatious bouquet of white flowers and orchids. The 
alcohol of its juice is perfectly balanced by an internal 
tension fresh and pure like marble.  
 
 
 
 
To be served: from 2021 until 2029 at 13~15C° 


