
 

 

 
[Tapez le texte] 

 

  

  

Cépage : Chardonnay 

 

Type de sol : argilo-calcaire 

 

 

Mode de vinification et d'élevage : 
 

Fermentation en fûts de chêne (30% de fûts neufs / 70% 

de fûts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant  

12 mois en fûts suivi de 4 mois en cuves. 

 

 

Dégustation : 
 

Né d’un jus cristallin cette nouvelle cuvée respire un 

parfum libre associant les fruits jaunes aux fleurs des 

collines bourguignonnes. Sa trame est musclée par un 

fruité généreux qui vous donne envie de le partager. Sur 

des sushis pour oser la différence. 

 

 

  A servir : de 2016 à 2019 à 13~15C° 

 

Grape Varietal : Chardonnay 

 

Type of soil : clay and limestone 

 

 

Winemaking : 
 

100% Barrel fermentation (30% new oak barrels / 70% 

barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for 

12 months in barrel and 4 months in tank. 

 

 

Tasting Note : 
 

A crystal clear wine from this new appellation breathes a 

perfume associating yellow fruits and wild flowers from the 

hills of Burgundy.  The structure is built with generous 

fruits, a wine that invites to be shared. Try with sushi. 

 
 
To be served : from 2016 until 2019 at 13~15C° 

 


