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Cépage : Pinot Noir 
 
 
Type de sol : argilo-calcaire 
 
 
Mode de vinification et d'élevage : 
 
Fermentation en cuve bois puis élevage en fûts de chêne 
(25% de fûts neufs / 75% de fûts de 1 à 5 ans) pendant  
12 mois. 
 
 
Dégustation : 
 
De la cerise rouge il n’a pas seulement pris la couleur de 
la chair. Ce fruit passe en bouche avec le tannin apporté 
par son élevage. La finale vous porte vers un touche de 
poivre vert qui prolonge sa matière tannique. Après deux 
hivers vous apprécierez de retrouver cette bouteille au 
coin du feu. 
 
 
  A servir : de 2017 à 2020 à 13~15C° 
 

Grape Varietal : Pinot Noir 
 
 
Type of soil : clay and limestone 
 
 
Winemaking : 
 
Fermentation in open wooden vats followed by a maturing 
on fine lees (25% new oak barrels / 75% barrels aged 1 and 
up to 5 years) for 12 months. 
 
 
Tasting Note : 
 
Cherry red which we also find on the palate along with 
tannins from the ‘elevage’. The finish brings a touch of 
green pepper lengthening the tannic substance. After two 
winters in your cellar you will appreciate this bottle sitting 
by the fireside. 
 
 
 
To be served : from 2017 until 2020 at 13~15C° 
 

 


