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Cépage : Pinot Noir

Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :
Fermentation en cuve bois puis élevage en flts de chéne
(25% de flts neufs / 75% de flts de 1 a 5 ans) pendant 12

mois.

Dégustation :

Sa robe de pinot parle pour son cépage. Si le nez parle
apres 'aération c’est qu'’il tient un secret. Sa petite
touche végétale en bouche marina avec bonheur un
magret de canard au poivre vert.

A servir : de 2024 a 2030 a 13~15C°

Grape Varietal : Pinot Noir

Type of soil : clay and limestone

Winemaking :
Fermentation in open wooden vats followed by a maturing
on fine lees (25% new oak barrels / 75% barrels aged 1 and

up to 5 years) for 12 months.

Tasting Note :

It's Pinot colour speaks for itself. If the nose speaks after
aeration, it's because it holds a secret. It has a hint of herbs
on the palate and is a delightful accompaniment to duck

breast with green pepper.
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