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CHASSAGNE -MONTRACHET

< EHRLON-S18 Samig .’

Cépage : Chardonnay
Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :

Fermentation en fats de chéne (40% de flts neG@84d
de fOts de 1, 2 et 3 ans). Elevage sur lies fieeslant 14
mois.

Dégustation :

Ici le chardonnay scintille dans le verre. Son yarf
dense semble étre le mariage de la terre et deteep
Comme toujours son début de bouche imperceptible
lache une longueur épicée ou le poivre vert dorsime
une trame minérale qui signe un terroir que le &mp
viendra complexifier

A servir : de 2014 4 2019 4 13~15C°

Grape Varietal : Chardonnay

Type of soil : clay and limestone

Winemaking :

100% Barrel fermentation (40% new oak barrels / 609
barrels aged 1, 2 and 3 years). Maturing on fies fer 14
months.

Tasting Note :

Here chardonnay sparkles in the glass, a densemperfa
marriage between the soil and stone. As always¢bet
imperceptible lets loose a spicy length where gpapper

dominates, on a track of minerality signifying ero& with
time becoming more complex.

To be served : from 2014 until 2019 at 13~15C°

SIRET 330 629 635 00013 - R.C.S BEAUNE 84 D 39 -

APE 703 D -

I'VA FR 93 330 629 635 - ACCISES FR 004 117 E 0148



