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Cépage : Chardonnay

Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et

d'élevage

Fermentation en fiits de chéne (30% de flits neufs / 70%
de fts de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant
14 mois en fhts suivi de 4 mois en cuves.

Dégustation
Le jaune clinquant du jus libére un torrent aromatique
mélant les fleurs jaunes et 1’exotisme de la vanille

bourbon. Plus large que long au palais, il se donnera dés
maintenant.
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Grape Varietal : Chardonnay

Type of soll : clayand limestone

Winemaking

100% Barrel fermentation (30% new oak barrels / 70%
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for
14 months in barrel and 4 months in tank.

Tasting Note

An aromatic torrent of yellow flowers and exotic bourbon
vanilla. On the palate, this wine is full bodied and focused.
Even from now, this will be a delight for sophisticated
dishes.

To be served : from 2015 until 2020 at 13~15C°
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