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219 PULIGNY MONTRACHET - FRANCE

Cépage : Chardonnay Grape Varietal : Chardonnay
Type de sol : argilo-calcaire Type of soil : clay and limestone
Mode de vinification et d'élevage : Winemaking :
Fermentation en flts de chéne (30% de flts neufs / 70% 100% Barrel fermentation (30% new oak barrels / 70%
de fOtsde 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for
12 mois en f(ts suivi de 4 mois en cuves. 12 months in barrel and 4 months in tank.
Dégustation : Tasting Note :
Au jaune argenté du jus répond un parfum sensible de A liquid of yellow silver with aromas of vetiver and musk. A
vétiver et de musc. Sa texture a la fois grasse et seche fait texture both full and dry speaks of a purebred terroir. With
parler le sol avec race. Avec un peu de bouteille ce village a little ageing this village appellation would compare well
souffrira la comparaison avec les premiers crus voisins. with its premier cru neighbors.

Aservir: de 2018 a 2021 a 13~15C° To be served : from 2018 until 2021 at 13~15C°
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