
 

 

 
[Tapez le texte] 

 
  

 

Cépage : Chardonnay 
 
Type de sol : argilo-calcaire 
 
Mode de vinification et 
d'élevage : 
 
Fermentation en fûts de chêne (40% de fûts neufs / 60% 
de fûts de 1, 2 et 3 ans). Elevage sur lies fines pendant  
14 mois. 
 
 
Dégustation : 
 
La robe est dorée comme il se doit à Meursault, le nez 
s’ouvre déjà sur les pierres frottées avant d’évoluer sur le 
beurre frais. Le début de bouche rond fait place au 
caractère sec du vin dans un final large. 
 
 
  A servir : de 2014 à 2017 à 13~15C° 
 

Grape Varietal : Chardonnay 
 
Type of soil : clay and limestone 
 
Winemaking : 
 
100% Barrel fermentation (40% new oak barrels / 60% 
barrels aged 1, 2 and 3 years). Maturing on fine lees for 14 
months. 
 
 
Tasting Note : 
 
A golden colour as befits a Meursault, the nose opens with 
notes of warm stones evolving to fresh butter.  On the 
palate fullness, a dry character and a large finish. 
 
 
 
To be served : from 2014 until 2017 at 13~15C° 
 

 

 


