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Cépage : Chardonnay
Type de sol : argilo-calcaire

Mode de vinification et d'élevage :

Fermentation en fits de chéne (20% de fits neufs / 80%
de fats de 1, 2,3,4 et 5 ans). Elevage sur lies fines pendant
10 mois en f(ts suivi de 4 mois en cuves.

Dégustation :

Son jus brillant s’ouvre déja sur des ar6mes de fleurs des
murets (genévrier, aubépine). Sa matiére est riche sans
étre lourde. La minéralité d’un bloc de calcaire port cette
cuvée vers une saveur saline. Son zénith sera vers 2026.

A servir : de 2022 a 2029 a 13~15C°

Grape Varietal: Chardonnay
Type of soil: clay and limestone

Winemaking:

100% Barrel fermentation (20% new oak barrels / 80%
barrels aged 1 and up to 5 years). Maturing on fine lees for
10 months in barrel and 4 months in tank.

Tasting Note:

This wine’s bright colour reveals aromas of a wall flowers
(such as juniper and hawthorn). On tasting, the body is rich,
without being heavy. The minerality provided by the
limestone-dense soil, provides a hint of saltiness on the
palate. If well-cellared, this wine will approach its best
around 2026.

To be served: from 2022 until 2029 at 13~15C°

SIRET 330 629 635 00013 - R.C.S BEAUNE 84 D 39 -

APE 703 D - TVA FR 93 330 629 635 - ACCISES FR 004 117 E 0148



